
FRITTI E ANTIPASTI
di nostra produzione

FRITTATINA DI PASTA PATATE E PROVOLA          6
Con tartare di gamberi marinati al lime e pastella 
aromatizzata al gambero

CROCCHÈ DI PATATE DOLCI    	 6
Con funghi porcini, pancetta coppata croccante e 
gorgonzola

SUPPLI’ CLASSICO   	 4
Cuore di ragù di manzo, fior di latte, pomodoro San 
Marzano e basilico

CORATELLA   	 11
Su crema di carciofi con petali di carciofi croccanti

POLPETTINE DI CODA ALLA VACCINARA         12
— 5 pezzi — Con fonduta di Pecorino Romano DOP e 
scaglie di cioccolato fondente

CEVICE DI GAMBERI AGLI AGRUMI   	 15
Con patate dolci, polvere di cipolla e crudité di zucchine

TARTARE DI MANZO   	 15,5
Con maionese alle erbe, salsa teryaki, nocciole e 
medaglione di pane

MONTANARA 	 2
Pomodoro San Marzano, Grana Padano DOP, basilico

CROCCHÈ DI PATATE	  4
Con provola e mortadella

CROCCHÈ PULLED PORK 		   5
Accompagnato da salsa cheddar

FRITTATINA DI PASTA CLASSICA	  4
Besciamella, ragù bianco, provola, piselli

FRITTATINA DI PASTA ALLA CARBONARA         5
Carbocrema, Pecorino Romano DOP, guanciale croccante

MOZZARELLINE DI BUFALA FRESCA FRITTE    8
— 5 pezzi — Accompagnate da maionese alle erbe

PANELLE 	  7
— 4 pezzi — Frittelle di farina di ceci

FRITTO CONTADINO 	 6
Zucchine, carote, melanzane e peperoni	

PATATINE FRITTE
Stick Artigianali
CLASSICHE 	  4

PORCHETTA ARTIGIANALE E SCAMORZA	  6

SALSICCIA E PROVOLA 	 6

WÜRSTEL E FONDUTA DI GRANA PADANO DOP 	 6

BACON E CHEDDAR	 6,5

RAGÙ BIANCO, CHEDDAR E SALSA FARINA 	 7

PULLED PORK 	 7

TAGLIERI
Accompagnati da focaccia calda
ORTOLANO  	 14
Verdure grigliate, purea di patate con cialda di Pecorino 
Romano DOP, scarola ripassata, crema di carciofi, friarielli 
ripassati e spadellata di funghi porcini

COUNTRY 	 22
Prosciutto crudo, prosciutto cotto di Praga, salame piccante 
e dolce, mortadella, burrata bianca pugliese, feta, fonduta 
di gorgonzola, crostini al tartufo e confettura di arancia 
piccante

DELLA NONNA 	 14
Polpette al sugo, parmigiana di melanzane, patate al forno 
e cicoria ripassata. Accompagnato da pagnottello caldo a 
fette

MISTICO 	 13
Tagliata di pollo, scamorza alla piastra, pomodori secchi, 
pomodorini, misticanza, scaglie di Grana Padano DOP

PUGLIESE 		  12,5
Prosciutto crudo, scaglie di tartufo nero, olive taggiasche, 
stracciatella e burratina affumicata pugliese

DOP 	 13
Prosciutto cotto di Praga, straccetti di manzo, melanzane 
a funghetto, mozzarella di bufala DOP

PIZZE FRITTE
PIZZA FRITTA 		  8
Pomodoro San Marzano, ricotta, fior di latte, salame Napoli, 
pepe, basilico

PIZZA FRITTA FARINA 	 8,5
Ricotta, provola, polpette al sugo, basilico, pepe



PAGNOTTELLI 
INTRAMONTABILI
Cotti a legna al momento 

FRILLO 		  10
Salsiccia, friarielli ripassati, provola

SUGHINO 	 11
Polpette al sugo, melanzane a funghetto, provola, basilico, 
‘nduja

AMERICÀ	 13
Hamburger di manzo, uovo, scamorza, bacon croccante, 
cheddar, pomodoro a fette, cipolla caramellata, lattuga

STRACC’		  9,5
Straccetti di manzo, cicoria ripassata, provola

PISTO		  10
Pesto di pistacchio, mortadella, mozzarella di bufala DOP

BUFFALO 		  8,5
Rucola, pomodorini, basilico, mozzarella di bufala DOP

SÀLIME 2.0	 8,5
Salmone marinato, rucola, pepe rosa, maionese al lime

CALABRO		 9
Salsiccia, patate al forno, ‘nduja, fior di latte

DREAM BALLS	 12
Polpette di verdure agrumate, pancetta coppata croccante, 
burratina affumicata pugliese, pesto di pistacchio

CASTELLO	 9,5
Porchetta artigianale, melanzane fritte, patate al forno, 
scamorza

ELABORATO		  9,5
Prosciutto crudo, stracciatella pugliese, pomodori secchi, 
scaglie di tartufo nero

FUNGHÈ		  11
Hamburger di manzo, bacon croccante, patate al forno, 
melanzane a funghetto, provola

RUCOLO		  10
Pollo alla piastra, scaglie di Grana Padano DOP, pomodorini, 
pesto di rucola

GORGO		  9,5
Straccetti di manzo, gorgonzola, cipolla caramellata, 
radicchio sfumato al vino rosso

VEGHENO  		  12
Crema di patate, petali di carciofi, funghi porcini e carota 
CBT

PETER PAN 		  13,5
Straccetti panati e fritti, pesto di pistacchio, mozzarella 
di bufala DOP, pomodorini arrostiti nel forno a legna, 
riduzione all’aceto balsamico

PULL ME UP 			   13,5
Pulled pork, salsa cheddar, chips di patate, scamorza, 
bacon croccante, salsa barbecue

PARMIGIANO   		  9,5
Parmigiana di melanzane, fior di latte e basilico

OCTOPUS			   13,5
Polpo rosticciato, patata schiacciata, melanzane fritte, 
burratina affumicata pugliese

FAI L’UOMO                    	 13
Pollo fritto ai corn flakes, crema di melanzane affumicata, 
bacon croccante, burratina affumicata pugliese, cipolla 
caramellata

PAGNOTTELLI INTEGRALI
Cotti a legna al momento
INTEGRO POLPO	 12
Polpo rosticciato, provola, zucchine grigliate sott’olio alla 
menta, crema di peperoni, pomodorini arrostiti nel forno 
a legna

INTEGRO SECCO		  10,5
Prosciutto cotto di Praga, pesto di rucola, pomodori secchi, 
stracciatella pugliese

INTEGRO FILATO		  11,5
Salmone marinato, cetrioli, burratina affumicata pugliese, 
mandorle tostate, rucola

INTEGRO MOZZICO 		  14
Hamburger di tonno, scarola ripassata, provola e crema di 
olive taggiasche

● mangia ● 
Come se non ci fosse un domani

#pickyourkind



I PRIMI DI KITCHEN
Con pasta artigianale trafilata al bronzo

 TORTELLONI AL CAFFE ripieni di coda alla
vaccinara con fonduta di Pecorino Romano DOP e 
scaglie di cioccolato fondente

15
 FUSILLONI con battuto di manzo, crema di funghi 

porcini, scaglie di tartufo nero e stracciatella pugliese
14,5

 FETTUCCINE con ragù di cinghiale e cialda di Pecorino 
Romano DOP

13
 GNOCCHI con ragù di anatra, arancia essiccata e 

riduzione al vino rosso
13,5

 RISOTTO con vellutata di carciofi, tartare di tonno, 
bottarga e infusione di agrumi e menta 

16
 TONNARELLI con crema di zucchine, gamberi, 

fonduta di Grana Padano DOP e crumble di zucchine
alla menta

  14,5
 PACCHERI con polpo, ‘nduja e polvere di cipolle 

servito su crema di patate 
14

  GNOCCHI ALLA SORRENTINA con pomodoro 
San Marzano, fior di latte, parmigiano e basilico 

  12

● Primi della tradizione romana ●
con pasta a scelta  12

Amatriciana, Carbonara, Gricia e Cacio e pepe

LE GOURMET
 ASSOLUTA

Spezzatino di cinghiale, provola, fior di latte, ciuffi di 
patata dolce, buccia di patata fritta e fili di peperoncino

13

 PRELIBATA
Impasto al cAFFè
Mortadella, pesto di pistacchio, stracciatella e confettura 
all’arancia piccante

12,5

 INNAMORATA
Ragù di anatra, vellutata di carciofi, noci, fior di latte e 
petali di carciofi

13,5

  PORCINA
Fonduta di gorgonzola, funghi porcini, radicchio piastrato 
e miele alle pere

12

 ÈLITE
Tartare di manzo, scaglie di tartufo nero, burrata bianca 
pugliese e crema di funghi porcini 

14

PAGNOTTELLI KITCHEN
Cotti a legna al momento
SVEJO 	 		  13,5
Impasto al cAFFè
Coda alla vaccinara e scaglie di Pecorino Romano DOP. 
Accompagnato da cioccolatino fondente

CINGHIALOTTO 		  13
Spezzatino di cinghiale, fior di latte, crema di carciofi, noci 
e pepe nero

GOLOSO 		  13,5
Impasto al cAFFè
Coratella, crema di carciofi e scaglie di Pecorino Romano 
DOP

TRASTEVERE 	 		  12,5
Straccetti di manzo alla pizzaiola, crema di patate arrosto, 
provola impanata e fritta e basilico 

DAFFY 	 	 13
Ragù di anatra, crema di zucchine, carote CBT, polpette di 
verdure agrumate e burrata bianca pugliese 

SECONDI PIATTI
 BISTECCA DI TONNO	                                                             22

con scarola ripassata, salsa teryaki e granella al pistacchio
   

 ENTRECÔTE                                                                     21
con cicoria, patate lime e pepe rosa

 
 PETTO DI ANATRA CBT MARINATA AL VINO ROSSO      20

accompagnato da purea di patate, miele alle pere e 
carota CBT e piastrata	



PIZZE ROSSE
MARGHERITA  		  7
Pomodoro San Marzano, fior di latte, basilico

MARINARA 		  6
Pomodoro San Marzano, origano, basilico, aglio

CAPRICCIOSA 		  9
Pomodoro San Marzano, fior di latte, carciofini sott’olio, 
funghi champignon, olive taggiasche, prosciutto cotto di 
Praga, basilico

DIAVOLA  		  8,5
Pomodoro San Marzano, fior di latte, salame piccante, 
basilico

ROMANA 		 8
Pomodoro San Marzano, fior di latte, olive taggiasche, alici, 
origano, basilico

PIZZE BIANCHE
BOSCAIOLA 		  9
Fior di latte, salsiccia, funghi champignon, basilico

VEGETARIANA 		  8
Fior di latte, julienne di zucchine, funghi champignon, 
radicchio sfumato al vino rosso, melanzane a funghetto, 
basilico, pachino

QUATTRO FORMAGGI  		  8
Fior di latte, gorgonzola, provola, Pecorino Romano DOP, 
basilico

SALSICCIA E FRIARIELLI  		  9
Provola, salsiccia, friarielli ripassati, basilico

BUFALA E PACHINO 		  9
Mozzarella di bufala DOP, pomodorini, basilico

INSALATE
Accompagnate da focaccia calda

SEBASTIÁN 	 9
Gamberi, lattuga, rucola, radicchio, feta, cetrioli, pomodori 
secchi, olive taggiasche, salsa all’aneto

’NSALAT E PURP	 8,5
Polpo rosticciato, lattuga, rucola, radicchio, pomodorini, 
finocchi, arance, salsa yogurt al tabasco

WINTER  		  8,5
Straccetti di manzo, rucola, scaglie di Grana Padano DOP, 
glassa all’aceto balsamico, pomodorini, noci tostate

SFIZIOSA		 8
Salmone marinato, lattuga, rucola, Philadelphia, mandorle 
tostate, salsa all’aneto

RIO		  8
Tonno, lattuga, rucola,  mais, radicchio, pomodorini, cipolla 
rossa, olive taggiasche, basilico, mozzarella di bufala DOP

CHICKEN FRITT  		  8
Pollo fritto ai corn flakes, lattuga, rucola, salsa al formaggio, 
crostini, scaglie di Grana Padano DOP

● il bello ● 
di sentirsi a casa

#pickyourkind

● tranquillo ● 
tanto è “solo” un insalata

#pickyourkind

aperitivo
• dalle 18:00 alle 20:00 •

fresco • artigianale • abbondante



farina +39 06 3107 9056

VIA DEI DURANTINI, 34/36 - (ROMA - TIBURTINA)

lab +39 06 8632 4798

VIA MASSACIUCCOLI, 78/80 - (ROMA - TRIESTE/LIBIA)

Kitchen +39 06 4291 8500

VIA ERGISTO BEZZI, 31 - (ROMA - TRASTEVERE)

malaga +34 951 77 66 98

CALLE DE DEMÒSTENES, 59 - (SPAGNA - MALAGA)

i nostri locali

BEVANDE
ACQUA NATURALE		  1,00 LT	 2
ACQUA FRIZZANTE		  1,00 LT	 2

COCA COLA		  0,33 LT	 3
COCA COLA ZERO		  0,33 LT	 3
FANTA			   0,33 LT	 3
CHINOTTO			   0,20 LT	 2,5
CAMPARI SODA		  0,10 LT	 3,5
CRODINO XL	                    0,175 LT	 3,5
CALICE DI VINO			   da 6 a 8

CAFFÈ			   1,5
CAFFÈ DECAFFEINATO		 2

scansiona il qr code
● e scarica la nostra app ●

   farina pick your kind  www.pickyourkind.com

DOLCI
 TARTELLETTA con inserto all’arancia piccante, crema 

di nocciole e arancia essiccata
5,5

 PROFITTEROL FARINA con panna, arancia essiccata 
e nocciole

6
 BROWNIE con scaglie di cioccolato bianco e salsa 

alle amarene	                                                           6

CHEESECAKE CON Caramello e anacardi	 6

TIRAMISÙ CLASSICO		  6

CHEESECAKE 		
● frutti di bosco	 6
● nutella	 6

PAGNOTTELLI DOLCI
Monoporzione
ARANCIA, MASCARPONE E CIOCCOLATO 
FONDENTE                                                                6

NUTELLA		 4,5

● respira ● 
Sicuramente c’è ancora
un posticino per il dolce

#pickyourkind

 Novità  Vegetarianoservizio 1,5 €

+39 06 2440 2544

VIA GALLIA, 180 - (ROMA - SAN GIOVANNI)

+39 06 68974982

VIA CALPURNIO FIAMMA, 14/16 - (ROMA-TUSCOLANA)


